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DINNER BUFFET MENU (日本語メニュー ) 

Fresh Oven Baked Bread - 焼きたてのパン 
Cold Selection 

Natural Pacific Oysters - 新鮮な生牡蠣 
Fresh Cooked Prawns - 新鮮な茹でた海老(フレッシュレモンとカクテルソースあり)  

Antipasto Platter - 前菜プレート(ローストしたお野菜等) 
Charcuterie Board - 生ハムやサラミ等の前菜 

3 of Chef’s Salads of the Day from: シェフ気まぐれ3つのサラダメニュー～ 
Garden Salad (V/GF) 
ガーデンサラダ 

Creamy Potato Salad 
ポテトサラダ 

Rocket and Parmesan Salad 
ルッコラとパルメザンチースサラダ 

Cous Cous Salad 
クスクスサラダ 

Pesto Pasta Salad 
パスタサラダ 

Roasted Vegetable Salad 
ローストした野菜のサラダ  

Chickpea Salad  
ヒヨコ豆を使ったサラダ 

Caesar Salad 
シーザーサラダ 

Asian slaw with Nam Jim Dressing  
アジアン風スパイシーサラダ 

Hot Selection 
Steamed Local Fish (Ginger, Chili & Soy Sauce)-ローカル産の蒸した魚(しょうがとチリ醤油味 

Crispy Salt & Pepper Squid - 塩＆胡椒のイカのフリット(揚げ物) 
Butter Chicken - バターチキンカレー 

Stir Fried Seasonal Vegetables - 野菜の炒めもの 
Crispy Skin Pork Belly - クリスピーローストポーク 

Pumpkin&Spinach Ravioli(Tomato Puree)-かぼちゃ＆ホウレン草のラビオリ(トマトソース) 
Steamed Jasmine Rice - ジャスミンライス 

Dessert Selection 
Tropical Fruit Platter - フルーツ盛り合わせ 

Gourmet Cheese Platter - チーズの盛り合わせ(クラッカー付き) 
3 of Chef’s Desserts of the Day from: シェフ気まぐれ3つのデザートメニュー～ 

Caramel Slice 
キャラメルケーキ 

Chocolate Brownie 
チョコレートケーキ 

Baked Cheese Cake 
チーズケーキ 

Mousse 
マンゴーまたはイチゴムース 

Pavlova 
パブロバ,メレンゲのデザート 

Carrot & Walnut Cake 
ニンジンとクルミのケーキ 

 
All menu items are subject to change without notice 

全てのメニューは予告なしに変更する場合が御座いますのでご了承願います。 


